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Una ricetta del conduttore Alessandro Di Pietro

PROVATE IL “MILLEFOGLIE” DI MARE

«Questo piatto & composto da due preparazioni: una vellutata di finocchi e dei
filetti di orata rosolati in padella» « «Alla fine, aggiungo bottarga e polpa di ricci»

razionk: &3 una parte b velutata di finocchi
e daifaitra Forata. Quando entrambe Gue-
 ste prepacazioni sono pronto, ke unisco co-
sk dispongo la veflutats sul platio, agglun-
- oun flefio d’orata, una fettina di boftarga in-
tera, @ pol un altro filetts & un’'altra fotting @ co-
5 via. Alla fine, In cima, aggiungo ka polpa di ricci,
2 bottargs ritata e un filo &'olic. Posso servires,
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